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tra quest ‘ﬂ' case due famigliefTerzo €d /
spostato I' eale di continuit stg livede impegnati nel
preservare la coltivazione a piegl ~ovvero senza por-
tainnesto americano delle viti, dedicando la loro produzione
alla Falanghina, do voce alla muta eleganza della natura
nata dalla furia di antiche eruzioni. L'azienda trae.il suo nome

dall’unione dei nomi delle due donne della vita di Mario Terzo,

{ Flora, la figlia e Milly Abagnale, sua moglie.;sUn matrimonio
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al prodotto quasi artigianale in entra Jﬁ etichette prodotte,

Indole e Conlebucce Campania Falanghinal
curato dall’'esperta mano dell’enologo Vincehzo Mercurio, pre-

vede un contatto del mosto con le bucce 'c'b%ub arrivare an-
che a 40 glornl fattore che consente di estrarre I'essenzialita di

019 ha colore giallo dorat al naso si presenta un
ttato,di sfumature che va’no dalla pesca, all'ana-
nas e meloR@¢€antalupo, una nota sapida accoglie a conferma

della minerali ﬁ titoriale, emerge un delicato floreale di ca-

| momilla.
Alla degustazione si mostra snello, accattivante con buona con-

centrazione del frutto, morbido con buona freschezza, leggera

CONLEBUCCE - CAMPANIA FALANGHINA IGP

| Frorami
e piacevole tannicita con finale ammandorlato.
Il suolo di carattere sabbioso e d’origine vulcanica non conce- VIGNETI IN TRECASE
de eccessiva struttura ma finezze sensoriali merito anche della LocaLITA TIRONE DELLA GUARDIA
scelta di vigneti posti a maggiori altezze permettendo rilevanti e T e e RSO ¥
escursioni termiche. FLORAM!
Delicato ma deciso, Conlebucce ha un’anima sensibile che sa VWWWFLORAMLIT conlebmscs
parlare di storia intramontabile, con un senso moderno del ,, Prezzo orientativo in enoteca: ~
vino. € 18,00 CIRCA




